Buteczki jabtkowo-cynamonowe (12-13szt.)

2 i % szkl. mgki pszennej r ; ;
1i % tyzki cynamonu
3 tyzeczki proszku do pieczenia

2 tyzki cukru

40g masta
1i% szkl. maslanki
2 tyzki ptatkdw owsianych

duze jabtko, szczypta soli

Wsypac do miski suche skfadniki i wymieszaé, pokrojone masto w matych kawatkach, oraz
jabtko starte na tarce potaczy¢ z suchymi sktadnikami , nastepnie dodac szklanke maslanki.
Zagnies¢ ciasto.

Przetozyé ciasto na obsypany maka blat i zagnies¢. Rozwatkowad i podzieli¢ na 12-13 czesci.
W razie potrzeby podsypac¢ magka. Uformowac¢ buteczki i utozy¢ w nattuszczonej formie
(18x28cm)

Rozgrzac piekarnik do 200st.C

Wierzch buteczek posmarowac resztg maslanki i obsypac ptatkami owsianymi.

Wstawic do piekarnika i piec 30minut.

Podawac jeszcze ciepte z mastem lub miodem.



